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Un partenariat renforcé pour toujours innover

Différenciation des productions agricoles
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Différenciation des fromages des 
Alpes du Nord… et de Franche Comté

Des choix techniques et organisationnels, pour :

� Créer des la valeur ajoutée à la production :
� Conditions de production et de transformation
� Positionnement qualité – terroir sur le marché

� Favoriser la répartition de la valeur ajoutée entre 
les acteurs :
� Organisation économique des filières

Des pistes de travail / réflexion au niveau des filières, 
explorées en terme de Recherche Développement
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Acquis – questionnements :

� Conditions de production :
� Des choix acquis et gérés : Races locales, valorisation des ressources 

locales
� Des choix pour lesquels il manque des références, de 

l’accompagnement : Lait cru

� Consommateurs :
� Une politique d’offre, renforcée par la communication pour faire 

connaître, fidéliser
� Un risque d’effritement de la perception :

� Évolution des pratiques ressentie par certains consommateurs
� Apparition de plus en plus de concurrents sur de nouveaux créneaux (proximité / 

petits producteurs) 

� Organisation des filières :
� Des résultats économiques et des influences sur l’évolution de 

l’agriculture positifs
� Quels références ou outils d’accompagnement pour renforcer les 

performances globales des filières ?
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Les pistes explorées en terme de R et D,
à différentes échelles :

� Quels références et outils d’accompagnement pour 
valoriser la flore microbienne des laits crus ?

� � Alpes du Nord / Franche Comté

� Quels critères émergents de différenciation
pour les produits de terroir ?

� � Alpes du Nord
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Au niveau national :

pour les filières fromagères valorisant leur terroir

permettant :
� Échanges,
� Construction de programme en commun,
� Amplification de la diffusion des connaissances : 

document, formation des techniciens…

en particulier sur « la gestion et valorisation des laits crus »

Porté par le Cnaol, labéllisé par la DGER et avec une forte participation de :
la Franche Comté, du Massif Central et des Alpes du Nord


